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Catering

ab 20 Personen
zzgl. einer Lieferpauschale von 25 ,- EUR
Lieferung in Chafing Dishes

unter: Tel: 030/ 339 31 855
www.restaurant-doon.de

"ﬁ reservierung@restaurant-doon.de &
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Catering

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.
All dishes are served with basmatirice.

Menu 1
16,90 €/ Person

Hauptspeise:

Dal Makhani ©

Verschiedene Linsen mit Butter,
Ingwer und Knoblauch

Different lentils cooked with garlic, ginger
and butter

Paneer Makhani "

Rahmkase mit Nissen in Tomaten-
SahnesofRle

Homemade cream cheese pieces with nuts
in tomato cream sauce

Subji ©

Verschiedene Gemiisesorten, Rahmkase
und Masala-CurrysoRe

Different vegetables, cream cheese, cooked in
Masala curry sauce

Menu 2
19,90 €/ Person

Hauptspeise:

Navratan Korma "

Frisches Gemise mit verschiedenen
Frichten, Rahmkase und Nissen

in Cashew-SahnesoRe

Fresh vegetables with dry fruits, homemade
cream cheese and cooked in cashew nut
cream sauce

Butter Chicken ¢

Gegrilltes Hihnerfilet mit leckeren
Gewdirzen in einer sahnigen Tomaten-
ButtersoRRe

Grilled chicken fillet with delicious spices

in a creamy tomato butter sauce

Lamm Jhalfrezi © “}

(scharf)

Lammfleisch in scharf gewirzter SoRe
mit Blumenkohl, Zwiebeln, Knoblauch
und Paprika

Lamb meat cooked in hot and spicy sauce with
cauliflower, onions, capsicum and garlic
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Menu 3
21,90 €/ Person

Vorspeise:

Hiihnersuppe ©
Typisch indische Hiihnersuppe

Typical Indian chicken soup
Hauptspeise:

Sabnam Curry ©

Frische Champignon mit

grinen Erbsenund Rahmkase

in Curry-Sahnesol3e

Fresh mushrooms with green peas and
homemade cream cheese in curry cream
sauce

Chicken Tikka Masala ¢
Gegrilltes Huhnerfilet mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und Knoblauch

in Masala-Currysol3e

Grilled chicken fillet with onions, tomatoes,
garlic, ginger and Masala curry sauce

Lamm Korma ¢*
Lammfleischmit Rahmkase
und Nissen in milder
Kardamom-Cashew-SahnesoRe
Lamb with cream cheese and nuts in
mild cardamom cashew cream sauce

Dessert:

Shrikand ¢
Frisches Obst eingelegt in
Joghurt und Honig

Fresh fruit pickled in Yogurt and honey

Catering

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.
All dishes are served with basmatirice.

Menu 4 (vegan)
17,90 €/ Person

Vorspeise:

Linsensuppe °

Rote Linsen mit Kokosnuss

nach siidindischer Art

Red lentil (Masoor Dal) soup with coconut
in South-Indian style

Hauptspeise:

Sabji Kochi (scharf)

Frisches Gemise mit Kokosnussmilch,
ayurvedische Gewiirze, Ingwer,
Knoblauch

Fresh vegetables with coconut milk,
Ayurvedic spices, Ginger, garlic

Tofu Masala Curry
Tofu mit griinen Erbsen

in wirziger Currysof3e.
Tofu with green peas in a spicy curry sauce

Chole Masala ©

Kichererbsen mit Ingwer, Zwiebeln
und Tomaten in CurrysolSe

Chick peas cooked with onions and tomatoes
in curry sauce




